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Per il Menu di Terredimare lo Chef, 
Luca Cancedda propone:
Antipasti
Crudo di Branzino al coltello con pesche, 

Cipolla di Tropea in agrodolce e pecorino mezzano
13,00
Moscardini in umido 

su passatina di ceci profumati al rosmarino
14,00
Grigliata di Capesante in manto di lardo 

su zucchini brasati e salsa di pollo allo scalogno
14,00
Carpaccio di Manzo con noci, rucolino selvatico 

e salsa alla Senape viola
13,00
Primi
Tagliolini di pasta fresca tirata al momento, 

con Astice, pomodorini e basilico
20,00

Trofiette di Albenga mantecate all’olio di Olive Taggiasche 

con Asparagi e Vongole Veraci
18,00

Variazione di Paccheri di Gragnano 

su carpaccio di Tonno Pinna Gialla e Bietole
18,00
Risotto Carnaroli alla Barbabietola rossa

con scaglie di formaggio Gran Nuraghe e salsa d’arrosto
17,00
Secondi 
Bianco di Rombo cotto al Forno su tavolozza di coste 

e crema tiepida di Lenticchie
23,00
Trancio di Salmone selvaggio in crosta di semi di sesamo 

su grigliata di Asparagi e crema di stracchino 

20,00
Frittino di Gamberi e Calamari con chips di verdura, 

servito al cartoccio con salsa Tartara e granita al Lime
20,00
Filetto di Manzo all’Aceto Balsamico con verdure di stagione

 e composta di cipolle rosse
28,00

Dessert

Per proporVi un prodotto sempre fresco,
FateVi consigliare dal nostro Staff 

sulle proposte giornaliere
Coperto € 3.00
La pasta fresca, il pane ed i dolci 

sono prodotti esclusivamente di nostra produzione.

Per i condimenti si usa solo olio extra vergine di oliva.
Ci affidiamo alla clemenza del Mare per la proposta giornaliera.
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